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Congratulations! You now own a hand-crafted piece of American history.
To own a Case Knife is to support quality, artistry, tradition and products
made in the USA.

Since its beginning in 1889, W.R. Case & Sons Cutlery Co. has become the
most collected and sought-after knives in the world. They are not only used
as tools, but also for collectors looking to make a good investment. So
whether you plan to place this knife in a collection, or put it to work, we’re
sure that you will be as proud of your knife as we are to have made it.

The Famous Case XX Trademark

The history of the trademark goes back to the early days of W.R. Case &
Sons Cutlery Co., when the “XX” was used as a quality check system during
the process of heat treating. When blades were put through the initial
hardening furnace, an “X” was marked on the pan holding the blades. When
the blades were returned to the oven for tempering, a second “X” was added.
“XX” then, showed that each blade had been properly and fully-treated.
Today the “Case XX trademark is a mark of distinction and quality which
we proudly place on every knife we make.

Proper Knife Use

The blade of every Case knife is honed to an extremely sharp edge. We ask
that you be very cautious when opening, closing, using, or sharpening your
knife. You expect Case to deliver high-quality, razor sharp knives; in turn,
you and anyone using Case knives must use Case knives with the utmost
wisdom and care. Case knives are tools exclusively for cutting applications;
Case knives are not designed and should NEVER be used as an awl, chisel,
pry-bar, punch, screwdriver, or weapon. Use for any purpose other than
cutting applications is a misuse of the knife.

Locking Blade Safety Notice

Always use extreme caution when using any Case knife equipped with a
locking feature. Although locking features are designed to help prevent the
knife blade from closing on the hand of the user, NO locking feature can
ensure the blade will remain locked during use. It is possible for a user to
accidentally disengage the locking feature or for the locking feature to be
overcome by force to the blade, especially from pressure exerted on the side
or back of the blade. To be as safe as possible, always treat and use your Case
knife with a locking feature just as you would use any folding pocket knife
that is not equipped with a locking feature. You should ensure before use that
the locking mechanism is clean and free from debris or dirt, which may affect
the locking mechanism. Case cannot be held responsible for any misuse of
any Case knife or any user’s failure to heed these instructions and warnings.

Proper care, maintenance, and use of your Case knife will help prevent
injury to you or anyone else and will ensure you enjoy many years of
satisfaction from your Case knife.

The Case Edge

The Case name has always been synonymous with extraordinarily keen
edges. Part of that reputation comes from careful heat treating at just the
right temperature - a temperature determined from more than a century of
knife making. Another reason is that each and every Case blade is honed by
hand. This extra step is performed with care by experienced and skilled
master craftsmen.

You can’t hone a good blade out of bad steel. That’s why Case uses only
premium quality steels, ordered and tested to fit our demanding
specifications. Chrome Vanadium (CV) blades are made from a special
formula of alloyed cutlery steel known for its ease of re-sharpening. A quick
touch-up will bring back its original sharp edge. Case Tru-Sharp™ surgical

stainless steel blades are made from a special high-carbon stainless cutlery
steel. Tru-Sharp™ surgical steel blades hold an edge longer than
conventional steel, offer extraordinary blade strength, and resist corrosion.

Re-sharpening Your Knife

Hold the blade at a 10° to 15° angle from the surface of a sharpening stone.
Maintain a constant angle and stroke the blade - as if “shaving” a thin layer
from the stone. Repeat the stroking motion along the entire edge of the blade
starting at the blade heel and working to the tip. Turn the blade over and
repeat the sharpening process on the other side of the blade.

Caring For Your Knife

To prevent corrosion, clean your Case knife after use. Remove all dirt
from the blade with water, and wipe dry with a clean dry cloth. Prior to
storage, lightly coat the blade and any pivot points with lubricating oil.
Please be sure to take extra care with chrome vanadium blades as they
need a thin film of oil on the blade to maintain the finish of the steel.

The Case Limited Lifetime Warranty

We warrant each and every Case knife to be free of defects in material and
workmanship for the life of the owner, and we will repair or replace with a
new Case knife, at our option, any Case knife that is defective. That’s how
strongly we feel about the quality of our cutlery. If you believe your Case
knife has a manufacturing defect, mail your knife along with a written
explanation of the problem to:

W. R. Case & Sons Cutlery Co.
Repair Department

50 Owens Way

Bradford, PA 16701 USA

Case does not warrant its products against normal wear or misuse. Case
knives are not intended to be used as hammers, chisels, pry bars or screw
drivers. If your knife was damaged due to misuse, our repair department can
analyze the damage and repair it for a reasonable fee. This Warranty gives
you specific legal rights and you may have other rights which vary by area.

Repair Statement

As stated in our warranty, Case will attempt to repair any knife that may
have a defect in material or workmanship. If repairs cannot be made, we will
offer you a new knife. However, if the knife holds sentimental value or is a
collector’s item and cannot be repaired, Case is not responsible for offering a
replacement or repayment that is equal in value. Case will furnish a currently
manufactured item that most closely matches the item sent in for repair.

Join the Case Collector’s Club

Becoming a member of the Case Collector’s Club will add greatly to your
knowledge and enjoyment of knives. For more information on joining the
largest knife collecting club in the world,

Visit: www.wrcase.com/join
or
Email: casecollectorsclub@wrcase.com

Register Your Knife with Case
To register your knife, please visit www.wrcase.com/register

WWW.WIcase.com
(800) 523-6350 or +1-814-368-4123
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Félicitations ! Vous avez acquis une piéce fabriquée a la main associée a I’histoire
de I’Amérique. En tant que propriétaire d’un couteau Case, vous soutenez la
qualité, le caractere artistique et la tradition de produits fabriqués aux E.-U.

Depuis ses débuts en 1889, W.R. Case & Sons Cutlery Co. propose les
couteaux, les plus recherchés et collectionnés au monde. Ils sont utilisés, pas
seulement comme outils, mais aussi comme objets pour les collectionneurs
recherchant un bon investissement. Donc, que vous prévoyez ajouter ce
couteau a une collection, ou en faire un outil de travail, vous en serez
toujours aussi fier que nous qui I’avons fabriqué.

Le célébre label Case XX

L’histoire du label remonte aux débuts de 1’existence de W.R. Case Cutlery
Co. A cette époque, le symbole « XX » était un systéme de vérification de la
qualité utilisé pendant la phase de traitement thermique. Lorsque I’on
mettait les lames a durcir dans le premier four, on marquait d’un « X » la
plaque qui leur servait de support. Lorsque I’on remettait les lames au four
pour la phase de trempe, on ajoutait un second « X ». La présence des deux
« XX » était donc la preuve que chaque lame avait ét¢ correctement et
intégralement traitée. Aujourd’hui, le label « Case XX » est un signe de
distinction et de qualité que nous sommes fiers d’apposer sur chaque
couteau que nous fabriquons.

Du bon usage des couteaux

La lame de chaque couteau Case est affitée de manicre & obtenir un fil
extrémement tranchant. Nous vous demandons d’étre trés prudent quand
vous ouvrez votre couteau, quand vous le refermez, quand vous 1'utilisez ou
quand vous I’aiguisez. Vous attendez de Case des couteaux de la meilleure
qualité et affiités comme des rasoirs ; de votre coté, vous-méme, ainsi que
quiconque se servant d’un couteau Case, étes invités a le faire avec la plus
grande sagesse et le plus grand soin. Les couteaux Case sont des outils
uniquement destinés a couper ; ils ne sont pas congus et ne doivent JAMAIS
servir d’aléne, de burin, de levier, de poingon, de tournevis ou d’arme. Un
usage a des fins autres que la coupe constitue un détournement du couteau.

Blocage de la lame - Avertissement de sécurité
Faites extrémement attention lorsque vous utilisez un couteau Case équipé
d’un mécanisme de verrouillage. Bien que ces mécanismes soient congus
pour éviter que la lame ne se referme sur la main de I"utilisateur, il est
IMPOSSIBLE DE GARANTIR que la lame restera verrouillée pendant
I'utilisation. Il peut arriver que I’on débloque accidentellement le cran
d’arrét ou que celui-ci se rabatte malgré tout sur la lame, surtout en cas de
pression exercée sur le co6té ou le dos de la lame. Pour bénéficier du
maximum de sécurité, si vous utilisez un couteau Case a cran d’arrét, faites
le toujours comme si vous utilisiez un couteau de poche pliant qui n’en est
pas équipé. Avant de vous en servir, assurez vous toujours que le mécanisme
est propre et qu’il n’y a pas de débris ou de saleté susceptibles de géner son
fonctionnement. Case ne peut étre tenu responsable d’une mauvaise
utilisation d’un couteau Case ou d’un défaut d’observation de la part d’un
utilisateur de ces instructions et mises en garde.

Un bon entretien et un usage, dans le respect des régles de prudence,
aideront a prévenir des blessures, que ce soit a vous ou a un tiers, et vous
permettront de profiter de votre couteau Case en toute satisfaction pendant
de nombreuses années.

Le tranchant des lames Case
Le nom de Case a toujours ét¢ synonyme de lames extraordinairement bien
affutées. Cette réputation vient en partie du soin apporté a la phase de chauffe

juste a la bonne température, laquelle est déterminée par plus d’un siécle de
fabrication de couteaux. Une autre raison est que chaque lame Case est
affitée a la main. Cette étape supplémentaire est réalisée avec le plus grand
soin par des maitres-artisans expérimentés et compétents.

11 est impossible d’obtenir une lame bien affiitée si elle est en mauvais acier.
C’est pourquoi Case n’utilise que des aciers de premiére qualité, commandés
et testés pour répondre a des spécifications exigeantes. Les lames en chrome
vanadium (CV) sont fabriquées a partir d’une formule spéciale d’alliage
d’acier a coutellerie, connu pour sa facilité de réaffitage. Un rapide
aiguisage suffit a restaurer leur tranchant d’origine. Les lames chirurgicales
en acier inoxydable Case Tru-Sharp™ sont fabriquées dans un acier a
coutellerie spécial, inoxydable et a haute teneur en carbone. Ces lames
possedent un fil plus durable que celles en acier classique, elles offrent une
résistance extraordinaire et sont anticorrosion.

Pour réaffiiter votre couteau

Tenez la lame a un angle de 10 a 15° de la surface d’une pierre a aiguiser.
Maintenez-la a un angle constant et « caressez » la pierre, comme si vous en
grattiez une fine couche. Répétez ce mouvement de caresse le long de la totalité
du fil de lame, en commengant a la base et en travaillant dans le sens de la
pointe. Retournez la lame et répétez I’affiitage sur I"autre face du fil.

Prendre soin de votre couteau

Pour éviter qu’il ne rouille, nettoyez votre couteau Case aprés usage. Otez
toutes les saletés avec de 1’eau, et essuyez la lame avec un chiffon propre et sec.
Avant de ranger le couteau, passez une légere couche d’huile a lubrifier sur la
lame et les pivots. Prenez le plus grand soin des lames au chrome vanadium,
qui ont besoin d’une fine pellicule d’huile pour conserver a 1’acier son fini.

La garantie limitée a vie de Case

Chacun de nos couteaux Case est garanti contre tout défaut de matériau ou
de fabrication pendant toute la vie de son propriétaire. Si un couteau Case
s’avérait étre défectueux, nous procéderions soit a sa réparation soit & son
remplacement, a notre discrétion. Cette garantie témoigne de 1’importance
que nous accordons a la qualité de notre coutellerie. Si vous pensez que votre
couteau Case a un défaut de fabrication, veuillez ’expédier, accompagné
d’une lettre d’explication  :

W. R. Case & Sons Cutlery Co.
Repair Department

50 Owens Way

Bradford, PA 16701 USA

La garantie ne s’appliquera pas en cas d’usure normale ou d’utilisation
détournée du produit. Les couteaux Case ne sont pas destinés a servir de
marteau, de burin, de levier ou de tournevis. Si votre couteau a été
endommagé en raison d’une utilisation détournée, notre service de réparation
peut analyser le probléme et le réparer pour un cot raisonnable. La présente
Garantie vous confere des droits juridiques particuliers et il se peut que vous
bénéficiiez d’autres droits selon la région géographique de votre résidence.

Déclaration de réparation

Comme le précise notre garantie, Case s’efforcera de réparer tout couteau dont
le matériau ou la fabrication serait défectueux. Si la réparation s’avére
impossible, nous vous offrirons un nouveau couteau. Toutefois, si le couteau
possede une valeur sentimentale, ou s’il s’agit d’un objet de collection et qu’il
ne soit pas réparable, Case n’est pas tenu d’offrir un article en remplacement ou
un remboursement de valeur équivalente. Case fournira un article de fabrication
moderne qui se rapproche le plus possible de 1’objet envoyé en réparation.

Devenez membre du club des collectionneurs Case
Devenir membre du club de collectionneurs Case vous permettra de
parfaire votre connaissance et votre amour des couteaux. Pour en savoir
plus sur les modalités d'inscription au plus grand club de collectionneurs
de couteaux du monde,



Visitez notre site: www.wrcase.com/join
ou
Envoyez un mail & : casecollectorsclub@wrcase.com

Enregistrez votre couteau aupres de Case

Pour enregistrer votre couteau, veuillez visiter www.wrcase.com/register
WWW.Wrcase.com

(800) 523-6350 or +1-814-368-4123
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Informacion sobre la
calidad del producto

jFelicidades! Usted es duefio ahora de una obra artesanal que forma parte de
la historia estadounidense. Poseer un cuchillo Case es apoyar la calidad, el
talento artistico, la tradicion y los productos fabricados en los Estados
Unidos de América.

Desde su origen en 1889, W.R. Case & Sons Cutlery Co. se ha convertido en
el fabricante de los cuchillos mas coleccionados y buscados del mundo.
Estos cuchillos no se usan exclusivamente como herramientas, sino como
una buena inversion para los coleccionistas. Por lo tanto, ya sea que usted
tenga planeado incluir estos cuchillos en una coleccion o usarlos para
trabajar, estamos seguros de que estara tan orgulloso de ellos como nosotros
de haberlos fabricado.

La famosa marca comercial Case XX

La historia de la marca comercial se remonta a los primeros dias de W.R.
Case & Sons Cutlery Co., cuando la “XX” se usaba como sistema de control
de calidad durante el proceso de tratamiento térmico. Al colocar las hojas en
el horno para su endurecimiento inicial, se marcaba una “X” en la bandeja
que sostenia las hojas. Cuando las hojas volvian al horno para su templado,
se afiadia una segunda “X”. Entonces, “XX” indicaba que la hoja se habia
tratado completa y adecuadamente. En la actualidad, la marca comercial
“Case XX” es una marca de distincion y calidad que estampamos con
orgullo en cada navaja que fabricamos.

Uso correcto de la navaja

La hoja de todas las navajas Case se procesa para que tenga un filo
extremadamente agudo. Le pedimos que sea muy precavido cuando abra,
cierre, use o afile su navaja. Usted espera que Case produzca navajas de alta
calidad; a su vez, usted y todo el que use las navajas Case deben usarlas con el
mayor cuidado y sentido comiin. Las navajas Case son herramientas
disefiadas exclusivamente para realizar cortes; no estan disefiadas y NUNCA
deberan usarse como lezna, cincel, barra, punzon, destornillador o arma. Es
incorrecto el uso de la navaja para cualquier fin que no sea un trabajo de corte.

Aviso de seguridad sobre el bloqueo de la hoja
Siempre tenga mucho cuidado cuando use una navaja Case equipada con un
dispositivo de bloqueo. Aunque los dispositivos de bloqueo estan disefiados
para evitar que la hoja de la navaja se cierre en la mano del usuario,
NINGUN dispositivo de bloqueo puede asegurar que la hoja permanecera
bloqueada durante su uso. Es posible que un usuario libere accidentalmente
el dispositivo de bloqueo o que el dispositivo de bloqueo se venza por la
fuerza aplicada a la hoja, especialmente cuando se ejerce presion a los lados o
en la parte posterior de la hoja. Para mayor seguridad, siempre que use su
navaja Case, hagalo de la misma forma que usaria una navaja plegable de
bolsillo que no contara con este dispositivo de bloqueo. Antes de usarla
debera asegurarse de que el mecanismo de bloqueo esté limpio y sin cuerpos
extrafos o suciedad que pudieran afectarlo. Case no se puede responsabilizar
por el mal uso de una navaja Case o si un usuario hace caso omiso de estas
instrucciones y advertencias.

El cuidado, mantenimiento y uso apropiado de su navaja Case le ayudaran a
evitar que usted u otra persona sufran lesiones y le permitiran disfrutar de su
navaja Case por muchos afos.

El filo de las navajas Case

El nombre Case siempre ha sido sinonimo de cantos de navaja
extraordinariamente afilados. Parte de esa reputacion se debe al cuidadoso
tratamiento térmico justo a la temperatura adecuada: un punto determinado por
mas de un siglo de fabricacion de navajas. Otra razon es que todas y cada una de
las hojas de navaja de Case se afilan a mano. Este paso adicional lo realizan con
mucho cuidado artesanos habiles y experimentados.

Usted no puede afilar bien una hoja con un acero de mala calidad. Esta es la
razon por la que Case usa sélo aceros de calidad premium, ordenados y
probados para ajustarse a nuestras exigentes especificaciones. Las hojas de
cromo-vanadio estan hechas con una formula especial de aleacion de acero
para navajas conocida por su facilidad para volverse a afilar. Un toque rapido
devolvera a la hoja su filo original. Las hojas de acero inoxidable quirtirgico
Tru-Sharp™ de Case estan hechas de un acero inoxidable con alto contenido
de carbono especial para navajas. Las hojas de acero quirtrgico Tru-Sharp™
conservan su filo por mas tiempo que el acero convencional, poseen una
fortaleza extraordinaria y resisten la corrosion.

Reafilado de su navaja

Sostenga la hoja en un angulo de 10° a 15° en relacion con la superficie de la
piedra de afilar. Mantenga constante este angulo y deslice la hoja como si
estuviera “rasurando” una pequefa capa de la piedra. Repita el movimiento
de deslizado a lo largo del filo de la hoja empezando por la base de la hoja y
terminando en la punta. Voltee la hoja y repita el proceso de afilado en el
lado opuesto.

Cuidados que requiere su navaja

Para evitar la corrosion, limpie su navaja Case después de usarla. Quite con
agua toda la suciedad de la hoja y séquela con un pafio limpio y seco. Antes
de guardarla, aplique a la hoja y los puntos de giro una capa delgada de
aceite lubricante. Asegiirese de tomar medidas adicionales para cuidar las
hojas de cromo-vanadio puesto que necesitan una capa delgada de aceite en
la hoja para conservar el acabado del acero.

La garantia limitada de por vida de Case

Garantizamos que todas y cada una de las navajas Case no tendran defectos
en su manufactura y materiales durante la vida de su duefio, y repararemos
o reemplazaremos a nuestra discrecion con una navaja Case nueva todas las
navajas Case que sean defectuosas. Esto es una muestra de la seguridad que
tenemos en la calidad de nuestros productos. Si usted cree que su navaja
Case tiene un defecto de fabricacion, enviela por correo junto con una
explicacion escrita del problema a:

W. R. Case & Sons Cutlery Co.
Repair Department

50 Owens Way

Bradford, PA 16701 USA

Case no garantiza sus productos contra el desgaste normal o el mal uso. Las
navajas Case no estan disefladas para usarse como martillos, cinceles, barras
o desarmadores. Si su navaja se dafia debido a un mal uso, nuestro
departamento de reparaciones puede analizar el dafio y repararlo a un precio
razonable. Esta garantia le otorga derechos legales especificos, pero usted
puede tener otros derechos que varian segun la region.

Manifiesto de reparacion

Tal como lo establece nuestra garantia, Case intentara reparar todas las
navajas que tengan un defecto en los materiales o la mano de obra. Si no es
posible repararla, le ofreceremos una navaja nueva. Sin embargo, si la navaja
tiene un valor sentimental o es un articulo de coleccion y no se puede
reparar, Case no se responsabiliza por ofrecer un reemplazo o una
devolucion de su dinero equivalente a su valor. Case suministrard un articulo
de fabricacion reciente que se parezca lo mas posible al producto que se
envio para su reparacion.

Unase al Club de Coleccionistas de Case

Al convertirse en miembro del Club de Coleccionistas de Case, aumentara
en gran medida su conocimiento y el placer de coleccionar navajas. Para
obtener mas informacion sobre la forma de unirse al club de
coleccionistas de navajas mas grande del mundo,

Visite: www.wrcase.com/join
0
envie un correo electronico a: casecollectorsclub@wrcase.com

Registre su navaja con Case
Para registrar su navaja, visite www.wrcase.com/register

WWW.Wrcase.com
(800) 523-6350 0 +1-814-368-4123
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